MENU PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

MENU 1
250 zt brutto (230 zt netto) / za osobe

PRZYSTAWKI ZIMNE | CIEPLE
satatka cezar z kurczakiem
schab po warszawsku, mus chrzanowy
carpaccio wotowe, rukola, parmezan, grzyby marynowane
galant wieprzowy, zel cytrynowy, chrzan
involtini z baktazana, marmolada z cebuli, feta
satatka z gruszka i granatem, orzechy w karmelu, sos miodowo - musztardowy
wybér domowych mies pieczonych i wedzonych
selekcja buteczek i chlebéw, masto
ZUPY (1 do wyboru)
tradycyjny rosét drobiowy, domowy makaron, chrupigce warzywa
toskanska pomidorowa, grzanki czosnkowe, mascarpone z bazylig
DRUGIE DANIA (1 do wyboru)
poledwiczka wieprzowa sous-vide / ziemniaki gratin /
warzywa w emulsji maslanej z rozmarynem / sos bordelaise
tosos filet / caponata siciliana / puree kalafiorowe / dziki brokut / sos chimichurri
DESERY
wybér ciast domowych - trzy rodzaje

swieze owoce sezonowe
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MENU PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

MENU 2
270 zt brutto (250 zt netto) / za osobe

PRZYSTAWKI ZIMNE | CIEPLE

satatka cezar z kurczakiem
schab po warszawsku, mus chrzanowy
carpaccio wotowe, rukola, parmezan, grzyby marynowane
galant wieprzowy, zel cytrynowy, chrzan
involtini z baktazana, marmolada z cebuli feta
satatka z gruszka i granatem, orzechy w karmelu, sos miodowo - musztardowy
wybor domowych mies pieczonych i wedzonych
ogoérek konserwowy, ogdrek kiszony, domowe grzybki, chrzan, musztarda
selekcja buteczek i chlebéw, masto

ZUPY (1 do wyboru)

tradycyjny rosét drobiowy, domowy makaron, chrupigce warzywa
krem ziemniaczano - porowy, chrust z wedzonego boczku, oliwa truflowa

DRUGIE DANIA (1 do wyboru)

udko kaczki pieczone / mus z pieczonego buraka z malinami /
domowe kluski leniwe / cymes / sos wishiowy

sandacz z chrupigca skérka / kuskus pertowy z warzywami /
pieczony kalafior z kruszonkg orzechowa / sos musztardowy

DESERY

wybér ciast domowych - trzy rodzaje

swieze owoce sezonowe
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MENU PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

MENU 3
290 zt brutto (269 zt netto) / za osobe

PRZYSTAWKI ZIMNE | CIEPLE

satatka cezar z kurczakiem
schab po warszawsku, mus chrzanowy
carpaccio wotowe, rukola, parmezan, grzyby marynowane
galant wieprzowy, zel cytrynowy, chrzan

involtini z baktazana, marmolada z cebuli, feta

satatka z gruszka i granatem, orzechy w karmelu, sos miodowo - musztardowy

wybér domowych mies pieczonych i wedzonych
ogoérek konserwowy, ogorek kiszony, domowe grzybki, chrzan, musztarda
tatar wotowy z tradycyjnymi dodatkami
selekcja buteczek i chlebéw, masto
ZUPY (1 do wyboru)
tradycyjny rosét drobiowy, domowy makaron, chrupigce warzywa
zurek po polsku, biata kietbasa, boczek wedzony, jajko eko

DRUGIE DANIA (1 do wyboru)

wolho gotowana wotowina / kulebiak z kapustg i grzybami /
puree ziemniaczane - chrzanowe, buraczki stodko kwasne, sos bordelaise

dorsz poledwica, domowe kopytka ziotowe, matze, palony kalafior,
sos maslono - winny, oliwa szczypiorkowa

DESERY
wybdr ciast domowych - trzy rodzaje

Swieze owoce sezonowe
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MENU PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Coca-Cola 9,75 zt netto (12 zt brutto) / 1 sztuka
Sprite 9,75 zt netto (12 zt brutto) / 1 sztuka
Tonic 9,75 zt netto (12 zt brutto) / 1 sztuka

sok owocowy 9,75 zt netto (12 zt brutto) / 1 sztuka
(330 ml/butelka - r6zne smaki)

woda ‘Ostromecko’ gazowana lub niegazowana
7,00 zt netto (8,61 zt brutto) / 1 sztuka (330 ml)

WARUNKI REZERWACIJI

Menu skalkulowane jest dla przyje¢ trwajgcych do maksymalnie 5 godzin.
Menu na zyczenie podlega indywidualnej wycenie.

Cena obejmuje ustawienie i nakrycie stotdw obrusami
oraz ubranie krzeset w pokrowce.

Dostarczenie wtasnego alkoholu mozliwe jest za optatag korkowa
wynoszgca 35 zt za osobe dorosta.

Do kazdego przyjecia doliczana jest optata serwisowa
w wysokosci 10% wartosci zamowienia.
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